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-\ Istituzione antica, ma moderna!

“Nel nostro regno desideriamo che
molti siano resi savi e accorti
attingendo, alla fonte della scienza e

al vivaio dei saperi” (Ad scientiarum haustum
et seminarium doctrinarium)

Dalla lettera circolare dell'Imperatore che annunciava al mondo, l'istituzione
dell’Universita di Napoli



...\ Istituzione antica, ma moderna!

* UNIVERSITA” VICINO CASA

* PROFESSORI PAGATI DALLO STATO (IMPERATORE)
* BORSE DI STUDIO PER | PIU" MERITEVOLI

* PRESTITI D’ONORE

 ALLOGI CON FITTI A PREZZI PRESTABILITI



Outlines

> ORIGINI

> TASSONOMIA

> INTRODUZIONE IN EUROPA

> UTILIZZAZIONE NELL’ ALIMENTAZIONE
>PORTICI E LA PATATA

Seconda parte. Riccardo Aversano

(Miglioramento genetico e biotecnologie applicate alla patata:

Recenti progressi e sfide future)
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Il genere Solanum presenta il piu grande numero di specie
selvatiche del regno vegetale, con una distribuzione che si
estende dal Sud-Ovest Degli Stati Uniti fino al Centro-Sud del
Cile, coprendo una fascia climatica di oltre 70 paralleli.



Il genere Solanum si @ evoluto adattandosi
a diversi ambienti
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-\ Adattamento al giorno lungo

Simmonds e Plaisted dimostrarono che dopo alcuni cicli di
selezione ricorrente era pssibile ottenere I'adattamento alle
condizioni di giorno lungo di S. andigena. Questo materiale
fu rinomimato Neotuberosum



"‘\ Famiglia Solanaceae

Genere Solanum

Sezione Petota

Sottosezione Estolonifera
- Serie Etuberosa Non producono tuberi
- Serie Juglandifolia

Sottosezione Potatoe -
- Superserie Stellata: 9 Serie Producono tuberi
- Superserie Rotata: 10 Serie

Serie Demissa



....\ Introduzione della Patata in Europa

1567. Prima presenza di patata documentata in Europa nelle Isole Canarie.
1596. Prima descrizione botanica della patata scritta da Gaspar Bauhin.

1600. La coltivazione di patata si e stabilita nella Francia orientale e qualche anno piu tardi
anche in Germania.

1662. La patata diventa una coltura importante e si inizia a raccomandare di piantare le patate
per prevenire le carestie.

1760. Le patate guadagnano una piu ampia accettazione come coltura di campo in Scozia.
1764. Viene emanato un editto reale per incoraggiare la coltivazione della patata.
1771. Parmantier promuove le patate cibo sano.

1814. Una raccolta di circa 120 varieta di patate viene collezionata dalla Societa Nazionale
dell’ Agricoltura.

1830. Le patate vengono normalmente coltivate in Inghilterra.

1845. Distruzione delle colture di patata in Europa a causa Peronospora.



Antoine Augustin Parmentier Federico II di Prussia Il Grande






. La fama di Parmentier e legata al suo impegno per la diffusione della
| patata.

Nel 1771 l'accademia di Besancon aveva bandito un concorso per
identificare i vegetali in grato di sostituire, in caso di carestia, quelli di
impiego comune chiedendone, anche il loro eventuale modo di
preparazione. Parmentier presentd una memoria, rimasta celebre,
redatta sulla base dell’'esperienza fatta al seguito delle truppe francesi
nella guerra dei sette anni. La memoria fu premiata nonostante una
legge del parlamento francese del 1748, riteneva il tubero pericoloso in
guanto portatore di infezioni.

Parmentier riesce a coinvolgere nella sua opera di diffusione persino il
re e un fiore di patata viene messo sulla parrucca della regina.



In Europa la diffusione della coltivazione
""\ della patata fu lenta

1. Diffidenza nei confronti di cio che "cresce sottoterra" fino ad
affermare che il consumo diffondeva la lebbra

2. Credenza popolare ("cibo flatulento”,Encyclopédie 1765)

3. Casi di intossicazione causati dall’ esposizione prolungata dei
tuberi alla luce per accumulo di solanina

4. La decisione di costringere galeotti e/o soldati a mangiare
patata non contribui a far considerare i tuberi un cibo di
qualita



Elementi determinanti per il successo
"‘\ delle patate in Europa

Produzioni elevate
Caratteristiche nutrizionali equilibrate

Adattabilita alle diverse condizioni pedoclimatiche

Facilita di conservazione dei tuberi



Elementi determinanti per il successo
delle patate in Europa

Produzioni elevate
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Comparazione tra le rese di grano e di patate gl./ha

Francia Frumento Patate
Periodo Resa Resa Resa Resa
minima | massima | minima | massima
1815 1824 6,4 9,7 39,1 59,0
1835 1844 7,2 11,0 63,2 93,3
1845 1854 7,7 12,2 50,3 91,0
1855 1864 8,3 12,7 66,2 83,2
1865 1874 8,1 14,5 66,3 96,2
Incremento medio 7,54 12,02 57,2 84,54
Belgio
1867 1873 12,9 17,3 93,6 164,3
1874 1883 14 1 19,4 63,4 178,1
1884 1893 15,1 20,8 68,4 233,1
Incremento medio 14,03 19,17 75,13 191,83

Fonte Bairoch
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Situazione in Inghilterra nel XVIll secolo (Kg/ha)

Resa del grano:

Quota destinata alla risemina
Resa della patata

Quota destinata alla semina

Resa per ettaro al netto della risemina :
Grano

Patata

Resa comparata della patata = 22.6 volte rispetto al grano

/750

190
17000
2500

560
14500

Fonte: Bairoch




Elementi determinanti per il successo
‘\ delle patate in Europa

Caratteristiche nutrizionali equilibrate



Valori nutrizionali della patata

Energia | Carboidrati | Fibre | Ceneri | Grassi | Proteine| Acqua
(Kcal) (gr) (gn) | (gn | (gv) (gr) (gr)
77 20 2,0 1,0 0,1 2,0 75
Apporto vitaminico (mg)
Tiamina | Riboflavina | Niacina | Vitamina B6 | Vitamina C
(Vit. B1) (Vit. B2) (Vit. B3)
0,08 0,03 1,1 0,25 20
Apporto di minerali (mg)
Calcio | Ferro Magnesio | Fosforo | Potassio Sodio
12 1,8 23 57 421 6




\

NEL ‘800 LA PATATA DIVENTA UN ALIMENTO
INSOSTITUIBILE NELLA MAGGIOR PARTE
DEI PAESI EUROPEI
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In Italia le prime notizie sulla patata sono riportate
da: PIGAFETTA, CARDANO E REDI (FINE “500)

Ma le prime informazioni dettagliate ci vengono
Da: V. MAGAZZINI (1625) ‘COLTIVAZIONE IN
TOSCANA’
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DEGLI USI DELLE PATATE IN VARIE
 PIWANDE TRATTI DALL'OPERETTA =~ ..

f =% DI F. PINCENZO CORRADO

n"h_l ’; B T w5 s. Ib

Delle diverfe preparazioni delle patate. ‘
- Butate in infalatas

“ IN qualfiia modo~e maniera fi voglion preparare e man~ :

~ ‘glare le patate ¥ di neceffitd cuocerle prima o in ac@a-b

ja $ino , o mel forno ; o pur fra le braci , e dalle s} fatte .

~ cotrure paffar poi atla preparazione , che fi vorra , anche in

- quella per far mangiare oltre la fame . . g
 Bollite & cotte le patate in acqua , fi toglie lore la pel-
~ Jicola , che tiene la loro foftanza inviluppata s indi fi_ferta-
“no.a quella groflezza che fi vuole , e £ difpongeno in un
 piarto-col femplice condimento di fale , pepe ; olio , ¢ {ug0
£ Patare alla falza di ~aceiughe «

_ Cotte che faran le patate in acqua , € polite dalla pelii~
" cola, fi lafciano intiere, e fi accomodano ben’ ordinate nel
 piatro. Si pefta una giufla guantitd di pinocchi con altre-

 tanta di acciughe, e peflo rutto a fino fi flempra con fuge

' di limone , e con’giuflo condimento d” olio :.fi condifce di
pepe , fi paffa per fetaccio , e fi ferve fu le patate.

; Parare alla falma di bosrariche .~

. Dopo che le patate faran cotte in acqua, € faran_polite,
" fi tagliano a grofle ferte, e fi difpongone con ordine nel
piatto. La queatird  di bottariche che pud fervire di con-
~ dimento alle patate, fi pefti con qualche mandorla abrufie-
 jata, e tutto ben peflo 6 fcioglie con aceto , {i condifge
4 - P .3 d o-
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Un’interessante raccolta e reperibile presso
I’Accademia dei Georgofili a Firenze, la cui
sintesi &: “In cucina.....ai georgofili. Alimenti,
pietanza e ricette fra 700 e 800"



....\ Origine della patata europea

> |’ ipotesi predominante & sempre stata quella che la patata
europea avesse origini andine (Salaman,1937;Hawkes et
al.,1949) e che tale origine fosse perdurata fino
all’ epidemia della Phytophthora infestans del 1845 dopo
la quale era stata sostituita con il germoplasma cileno
grazie all’ introduzione di attivita di miglioramento
genetico.

» Juzepczuck e Bukasov (1929) sostenevano invece che la
patata europea fosse stata introdotta dal Cile



Nel 2008 David Spooner ha
chiarito questo aspetto



American Journal of Botany 93(2); 252-257. 2008,
DNA FROM HERBARIUM SPECIMENS SETTLES A
CONTROVERSY ABOUT ORIGINS OF THE EUROPEAN POTATO'

MERCEDES AMES AND Davip M. SPOONER?

USDA. Agricultural Research Service, Vegetable Crops Research Unit, Department of Horticulture, University of Wisconsin,
1575 Linden Drve, Madison, Wisconsin 53706 USA
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Fig. 2. Prodotti di amplificazione PCR della regione spaziatrice intergenica trnVUAC/ndhC del plastide di 14 campioni
di Solanum tuberosum antecedenti al 1850. Le etichette indicano il codice dell’ erbario e I’ anno di raccolta. Le prime
sette linee mostrano il DNA plastidiale di tipo Andino, le ultime sette mostrano il tipo Cileno.



"‘\ Aspetti nutrizionali

» La patata oggi e la terza coltura piu importante del
mondo dopo il grano e il mais

» Per la sua importanza la FAO ha considerato il
2008 come anno internazionale della patata
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Alimentazione

Paesi in via di sviluppo

Paesi industrializzati



Alimentazione

Paesi in via di sviluppo



...\ Aspetti nutrizionali

Le patate rappresentano la maggiore fonte di carboidrati
nella dieta di centinaia di milioni di persone nei Paesi
in via di sviluppo.

E’ una coltivazione fondamentale per I'economia delle
popolazioni che vivono in Sudamerica, Africa e Asia.

Nessuna altra coltura produce la stessa enegia (kcal)
per ettaro come le patate
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Food end Agricolure Organization FAO e
International Potato Center CIP

hanno lanciato un appello affinché "la scienza della
patata al servizio dei poveri” offra ai produttori
sementi di migliore qualita, varieta che siano piu
resistenti alle infestazioni, alle malattie, alla siccita e
al cambiamento climatico, nonché tecniche agricole
che consentano un uso piu sostenibile delle risorse"



Alimentazione

Paesi industrializzati
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'arte culinaria e diventata sempre piu raffinata e di
conseguenza anche per la patata e stato necessario
selezionare diverse tipologie in funzione della loro

destinazione d’ uso.
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Tipo A: patate non farinose, a polpa soda ed umida, con
grana molto fine. Eccellenti patate da insalata e cotte al

vapore; buone come patate gratinate; non adatte per
puré e cotte al forno.

Tipo B: patate a polpa abbastanza soda, debolmente
farinosa, poco umida e a grana fine. Si sfaldano poco
Dopo la cottura, avendo una consistenza media.
Adattabili alle diverse esigenze culinarie.

Tipo C: patate farinose, a pasta piuttosto tenera ed
asciutta. Si sfaldano dopo la cottura. Buone fritte,

per puré e cotte al forno; non indicate come patate
da insalata e cotte a vapore.






/\ Settore di trasformazione

PRODOTTO
TRADIZIONALE

=

PRODOTTO NUOVO ALIMENTI
FUNZIONALI

PREPREPARATO
FRESCO

PASTO DI
PATATA
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Portici e la patata
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-\ Portici e la patata

La Scuola di Agricoltura (1799/1800)
Scuola Superiore di Agricoltura (1872)
Facolta di Agraria (1935)

Dipartimento di Agraria (2013)
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